
Pain plat pesto et 5 fromages
Bille de chèvre poivre rose et graines de citrouille
Bruschetta classique sur croûton de chèvre fondant
Calabrese, bocconcini aux tomates séchées et basilic
Cône végétarien coeur de palmier et épinard
Bouchée de crevettes nordiques et crème sûre à l’avocat
Cassolette de brie fondant canneberge séchée et noix de cachou
Crostini de canard confit et compote d’oignons
Cuillère de mousse de foie et chocolat
Maki végétarien
Tartare de boeuf au cheddar fort

Bouchée de fondue parmesan maison
Dumpling de boeuf wagyu

Mini rouleau impérial au porc
Arancini Margherita
Crevette vermicelle

Macaron POINT G
Mignardises
Mini cupcake (boîte de 24)

Pic de gravlax de saumon aneth et mayonnaise japonaise
Tartare de saumon à la fraise

Satay de poulet coco-curry
Kefta feuilleté

CANAPÉS
T R A I T E U R  L A  C O U R T I S A N E

 2025

Crème brûlée de foie gras et noix
Goûte à l’encre de sèche et ceviche de pétoncle, concombre et coriandre
Lobster cône

26$
28$
28$
28$
30$
36$
36$
36$
36$
36$
36$
38$
39$
44$
44$
44$

CANAPÉS FROIDS

CANAPÉS CHAUDS

25$
25$
28$
30$
30$
33$
35$

CANAPÉS SUCRÉS

24$
45$
60$

Formule 5 à 7 : 6 à 8 bouchées

Cocktail dînatoire : 14 à 16 bouchées

Service, taxes et livraison en sus
Personnel de service:

26$/heure (minimum 3 heures
Prix sujet à changement sans préavis

Sur demande

Sur demandeSur demande

Végétarien Sans gluten Sans lactose

PRIX
DOUZAINE

5691, rue Saint-Louis, Lévis, QC, G6V 4E7 - 418-837-6480 poste 102 - info@traiteurlacourtisane.com


